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DOMAINE LE ROCHER DES DAMES

292, Chemin du Bois Rond
84190 Beaumes de Venise

VIN MUSCAT DE BEAUMESDE VENISE

Accorcl mets et vins:

ajolie couleur or pale aux reflets verts,
S J P ~ aPérithcs (cocktail)
laisse Placc a un nez de fruit frais (Pécl"lé " . )
J F] J ) - diner de féte (Foxe gras)
e vigne, rleur d’acacia).
Sne ~ desserts (melon de Cavaillon,

(Une dominante tres florale a la bouche .
tarte aux Frults, glaccs)

est l’angle soyeux avec une Parité

dacidité. - plus sal¢ (homard, gambas)

- risotto au thé et fruit sec

) - cuisine asiaticiue
Température de service: 6 a 7°

~1Cromagc a Pétc Persi”éc

yinhcication Mis en bouteille ala Propriété

Fassage direct, Petite
fermentation Pe”iculaire.

Longuc vinification & ! e Vignoblc

basse ’cemPérature en

l cuve inox. Addition Petit vignoble en | errasses de 4 hectares
dialcool 3 95° pour et demi. Altitude de 100 metres. Situé
obtenir un minimum de 110 quartier St Véran surla commune de

¢ ’1:', grammes de sucre par litre. Beaumes de Venise, ancien Duché FaPa]
EQJ;?(J KePos bien mérité de au sud des Dentelles de Montmirail.

T

ciuclci ues mois avant la

&, mise en bouteille.

g éEagcs

100% muscat a Pctits grains (blanc, rouge)

Ecndcmcnt

25 hl/ha
\/enclanges manuelles [ e Sol
N S\ ,
- { \ (Plusxeurs Passages).
e J . s \/ignoble conduit en Sableux et peu caillouteux
®. ¥ m
‘@_'_ e agriculture raisonnée. moyen de 14 millions d'années.

Contact : +(33) 490629584 +(33) 6215116 03
jean-luc.bernard57 @wanadoo.fr



