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DOMAINE LE ROCHER DES DAMES

292, Chemin du Bois Rond
84190 Beaumes de Venise

VIN ROUGE BEAUMES DE VENISE

T empérature de service: 16-17°

Jolivin rouge aux reflets violets, Iimpidc

et cristallin.

Gardc: 5 ans

Un Premier nez aux arémes Primaires de

fruits noirs, cl'épices et de fruits secs. Accord mets et vins:

]l s'ouvre par la suite sur des notes de ~ Poulet sauté

chétaignc et de cassis. _ cote de veau

L’at’caque en bouche est gourmanc]e, les _selle c{’agncau

tanins sont ronds. ~tous les gibicrs

| afinale est réglisse. - gromages

A cléguster des a Présen’c ou a garc]er Mis en bouteille 3 la Propriété

encore quclqucs années!

I e yignoblc I c,iol

Petit vignoble en | errassesde 3 | aroche mere est fractionnée, brogéc,
hectares pour une altitude de 300 dtaun Phénoméne uniciue
metres. envallée du Rhone nomme le DiaPir de

Situé surla commune de Peaumes de  Suzette en Partie, et l'autre est argi|o
Venise, au sud des Dentelles de calcaire caillouteux.
Montmirail.

chdcmcnt: 38 H/ha .\/cndangcs manuelles.

){iniffcation Vignoble conduit en agricul’cure raisonnée.

T raditionnelle. Eraﬁagé total a (_épages: 70% grenach, 10% syralﬂ, 10% cinsault

récePtion des raisins. Cuvaison Iongue
(environ 3 semaines).

Délcstagcs pour une meilleur Elcvagc

extraction de la couleur, remontages

levage en cuve.
ciuoticliens. Figeages manuels. - S

Filtration "légére“ avant la mise en bouteille.

Contact : +(33) 490629584 +(33) 621 51 16 03

iean-luc.bernard57 @wanadoo.fr




